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L’incontro tra una Witbier e una Saison. Bassa gradazione, 
profumi fruttati e agrumati, la sensibile presenza del Karka-
dè a donare un tocco esotico che rimanda all’Africa e 
alle sue suggestioni. Questa birra deve il suo nome all’as-
sociazione Jiango Be Africa, realtà che opera nel territorio 
africano con progetti per sostenere e migliorare la qualità 
della vita.
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